Novermber 0o

storisches Kocher

Lk Am 8.0ktober fand in Altranit bei Bad Freienwalde der erste

¥

y ' deutsch-polnische Weltbewerb der Auszubildenden im Histori-
a1, - RS schen Kochen slalt. Vargegeben war ein Essen um die Zeit
g des DreiBigjihrigen Krieges. Vier deutsche Mannschaften aus
g Bad Freienwalde, Eberswalde und vom Scharmiitzelsee so-

wie drei polnische Mannschaften aus Mysliborz und
Swiebodzin haben am offenen Feuer Gerichte aus dieser Zeit
hergeslellt und prasentiert. Jede Mannschalt bestand aus
zwei Auszubildenden und einem Betreuer. Vom Veranslalter
wurden Holz, Holzkohle und Wasser gestellt. Kochkessel,
Grill oder Rost sowie samtliche Rohstoffe und Dekoratio-
nen wurden von den Mannschaflen mitgebracht, Mit gro-
Bem Elan und Freude stellten sich die Teams daraul ein.
Jede Mannschalt kochte fir 20 Personen, auch die Taleln
und Speisenkarten wurden, in deutsch und polnisch, im Am-
biente der damaligen Zeit hergerichtet. Die Jury unter Vor-
sitz van Achim Fleischmann bestand aus drei Mitgliedern je-
des Landes. Auch ein Historiker war vertreten, der nach den

: MaBstiben der damaligen Zeit bewertete. Die Besucher wa- | gesagt Koc

\ ren voll des Lobes und der Begeisterung (iber die gekochten | zehnten sch

b 3 und gegriliten Speisen. Den 1. Platz errang die Mannschaft des | Frau Leipzi
i Vereins der Koche Scharmiilzelsee und Umgebung e.V., vertre- | wird slets r
4 ten durch die Azubis Steven Rasler und Felix Witteck sowie dem | diverse Nac
Betreuer Torsten Luck vom Restaurant Campino im Eurccamp am i Mit bisher =

Helenesee. Den 2.Plalz belegle die Mannschall der Ausbildungs- "Berlin & Bra

gaststitie Hotel Vis a Vis Eberswalde und den 3. Platz die Mannschaft 1 Die neuesl

der Hotelfachschule in Mysliborz (Polen). Einstimmig wurde beschiossen | blichlein®, i

dieses Historische Kochen als jihrlichen Wettkampf durchzufiihren. Das nach- ! Feder von

ste Historische Kochen soll 2006 in Polen stattfinden. Das Siegerment lautete wie ! wurde von it

folgt: "Geselchtes vom Schwein mit Schwarzbrot und Meeretiich; Lammhaxe gesotten ! der Firma Ki

it Kraut und Riiben, Krautern und Graupon und zum AbschiuB Apfel in Met gesottan mit | Oberstufen;

Gewrtirzen.” ! vorgestelll. |

: o = - = - - Vereins der

- Regina Angermaier vom Kochverein Bavaria wird | serio, wen
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