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Interessengemeinschaft Alltagskultur, Stowarzyszenie na Rzecz Wspierania Zatrudnienia i Kwalifikacji
Zawodowych Bad Freienwalde eV (VFBQ) oraz Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim

maja zaszczyt zaprosi¢ do udziatu

w niemiecko-polskim konkursie ,Historyczne Gotowanie 2017”

Organizatorzy:
Stowarzyszenie na Rzecz Wspierania Zatrudnienia i Kwalifikacji Zawodowych Bad Freienwalde eV (VFBQ)
Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim

we wspbtpracy z Interessengemeinschaft Alltagskultur, regionalnymi instytucjami i stowarzyszeniami.

Termin: 30. wrzesien 2017

Miejsce: Gemeinnlitziges Informations-, Bildungs- und Begegnungszentrum
Wasserstrale 18
16259 Bad Freienwalde

Deutschland

Cele:

® wspieranie i przedstawienie dziedzictwa kulturowego na pograniczu polsko-niemieckim,

e reaktywowanie dawnych tradycji i technik kulinarnych na obszarach wiejskich,

Ta strona Ro PRI S hsReIeha W BRI RSP QRSTASIRA RSN B FANARONARR: KUYtV R AZRRF RN AW as sie na ich

obszarze historiiyggienu i #gehicii,  Dowiedz sie wiecej (http://wszystkoociasteczkach.pl/)
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e rozwdj wspoélnoty na pograniczu niemiecko-polskim, redukowanie istniejacych uprzedzen,

® wspieranie prezentacji aspektu kul’ . vd i codziennego na obszarze wiejskim w roku 1900.

(http://muzeumlubuskie.pl/)

Uczestnicy konkursu:
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Dziatygh{bmwm ieh_ttyzy{,/ ng@gpﬂgmﬂgig@%w}aﬂwg) Archiwum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=112)
e stowarzyszenia, przedsiebiorstwq_:,qmuﬁmﬁgﬁ&g@m%gsﬂgﬁ,wwazujq zainteresowanie

gotowaniem historycznym,
o w konkursie moze wzig¢ udziat najwiecej 6 grup. Kazda druzyna powinna sktadac sie z 2 do maksymalnie 4
0s0b. Przy zgtoszeniu wiekszej ilosci zespotéw decydowac bedzie kolejnos¢ zgtoszen, przy czym liczba

niemieckich i polskich druzyn powinna by¢ mozliwie réwna.

Zgtoszenie:

® Zgtoszenia do udziatu w konkursie przyjmowane sa do 15 wrze$nia 2017 roku w formie pisemnej (zatacznik

nr 1). Nalezy przestaé pod nastepujacy adres:
Guinter Beratungen
IG Alltagskultur
Mihlenstr. 36
OT Altranft
16259 Bad Freienwalde
Deutschland
lub Fax an +40 3344 150388

Mail an info@altranft.eu

Temat: »Kuchnia robotnikdw rolnych we wrzesniu 1899

Tto historyczne:

Mieszkancy obszaréw wiejskich Brandenburgii znajduja sie w potowie XIX wieku w sferze napie¢ zaczynajacej sie

modernizacji kultury obszaréw wiejskich oraz tradycyjnych sposobdw zycia szczegélnie na duzych majatkach.

Ten proces modernizacji siegat daleko w wiek XIX i okreslat podstawowe tendencje w zakresie brandenburskiego
zywienia na wsi. Polepszenie produkcji rolnej w uprawie zboza i hodowli bydta, nowo pojawiajacy sie przemyst
spozywczy, techniki konserwacji oraz rozszerzajgca sie kontrola artykutéw spozywczych polepszyty wartosci w
sposobie odzywiania sie. Produkty takie jak ekstrakt miesny, kawa zbozowa, margaryna jako zamiennik masta i
tanie konserwy, jak i rozprzestrzenianie sie gminnych rzezni pod koniec XIX wieku podniosty standard zycia przede

wszystkim w stabszych ekonomicznie warstw spotecznych.
Ta strona korzysta z ciasteczek aby $wiadczy¢ ustugi na najwyzszym poziomie. Dalsze korzystanie ze strony oznacza, ze zgadzasz sie na ich

Znaczacymiinnowacjami po 1850 roku byty techniczne obchodzenie sie z artykutami spozywczymi, przede
acy ) uzygle. Zgoda vy Dowiedz sig wigcej (http://wseZystko)(/)ciasteczlgchYpI/) ymi, P
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wszystkim w zakresie technik konserwacji, przemystowo standaryzowana produkcja masowa i standaryzacja
artykutéw zywieniowych oraz produkcja ¢ . ier owych produktéw jak margaryna, proszek do pieczenia, sztuczny
midd czy mleko w proszku. Szczegdlnz ir icwe. : przedstawiato wynalezienie maszynki do miesa Karla Draisa w
potowie XIX wieku. W majatkach byty diz pracowni k%]vt\;[%lééryc gt gus%zsgiseé?yllowych dwa rodzaje zaopatrzenia.
Po pierwsze zaopatrywani oni byli przez wtascicieli gospodarstw lub pracownicy sezonowi, przede wszystkim

obcego pochodzenia mieli do dyspozycji osobe, kt6ra gotowata i zaopatrywata ich w jedzenie. Ta osoba mogta
WPW“%%?\%W&JS&%B‘RH&BW%U?&VMM ﬁXWﬂ%"N%"ﬁ/ ) Wystawy (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=30)
Dziaty Muzeum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=99) Archiwum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=112)

Zadanie: BIP (http://bip.muzeumlubuskie.pl)

1. Prosze przygotowac scenariusz wydarzenia z wrze$nia 1899, ktdry druzyna bedzie prezentowac. Scenariusz

nalezy opisa¢ maksymalnie na max %z strony A4.

2. Nalezy przygotowa historyczna potrawe sktadaja sie z dwdch dan typowych dla grypy robotnikdw rolnych z

roku 1899. Prosze o przygotowanie zestawienia produktéw w koszu potrzebnych dla 10 porgji.

3. Wraz z meldunkiem, prosimy o przestanie formularza (zatagcznik 2), w ktérym uwzglednione beda sktadniki

dla 4 osdb. Podany przez Panstwa przepis bedzie wydrukowany w ksigzce kucharskiej.

4. W dniu imprezy do panstwa dyspozycji bedzie piec weglowy z drewnem i weglem. Wszystkie surowce,
narzedzia kuchenne, produkty i przyprawy musza Panstwo przywiez¢ ze soba. Przy okazanym rachunku

moga by¢ Panstwu zwrécone maksymalnie 25 € za wykorzystane produkty.

5. W dniu imprezy gotuja Panistwo na piecu weglowym 10 porcji swojego menu.

6. Poza tym nakrywaja Panstwo stét dla 4 oséb, przy czym prezentowane bedzie nakrycie dla fotografa
wypetnione porcja Panskiego menu. Kolejna porcje przygotuja Panstwo dla degustacji jury. 8 pozostatych

mniejszych porcji moga by¢ degustowane przez przybytych gosci po ocenie jury.

7. Do gotowania i prezentacji menu do Panstwa dyspozycji bedzie przygotowane miejsce pracy (patrz rysunek).
Sktada sie ono ze: stotu (1,40m x0,60m, tawki, 1 kuchenki weglowej, 1 stotu (1,20m x 0,80m) stotu na 4

nakrycia i do degustacji przez komisje konkursowa (0,80m x 0,80m) i 1 namiotu. Woda jest na miejscu.

8. Podczas gotowania komisja konkursowa bedzie robita wywiad na temat tta historycznego Panstwa potrawy,

stosowanych technologii gotowania, przyboréw kuchennych i surowcéw.

9. Przed degustacja potraw przez komisje konkursowg prosimy o prezentacje Pafistwa menu. Prosze uzy¢ karty

dan przygotowanej przez Pafistwa w jezyku niemieckim i polskim.

Ta strona korzysta z ciasteczek aby $wiadczy¢ ustugi na najwyzszym poziomie. Dalsze korzystanie ze strony oznacza, ze zgadzasz sie na ich

uzycie.  Zgoda Dowiedz sig wigcej (http://wszystkoociasteczkach.pl/)
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Jury:
® Komisja sktada sie z 2 niemieckich 2, « <ich gastronomdw oraz 1 niemieckiego i 1 polskiego historyka.

(http://muzeumlubuskie.pl/)

Ocena:

e Komisja konkursowa obraduje za zamknietymi drzwiami, zgodnie z wytycznymi (kryteria oceniania w
Sztgf)na %icéwng":} (http://muzeumlubuskie.pl/) Wystawy (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=30)

aczniku nr 3) I jest ostateczna.
Dziaty Muzeum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=99) Archiwum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=112)

BIP (http://bip.muzeumlubuskie.pl)
Regulamin konkursu - wersja po polsku (http://muzeumlubuskie.pl/wp-content/uploads/wersja-po-polsku.doc)

+« Informacja (http://muzeumlubuskie.pl/?p=1481) Denar gorzowski podczas Dni Gorzowa 2017
(http://muzeumlubuskie.pl/?p=1488) —
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NASZ SPONSOR

Ta strona korzysta z ciasteczek aby $wiadczy¢ ustugi na najwyzszym poziomie. Dalsze korzystanie ze strony oznacza, ze zgadzasz sie na ich

uzycie.  Zgoda Dowiedz sig wigcej (http://wszystkoociasteczkach.pl/)
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Wydawnictwo Podatkowe Gofi

CZASOPISM |
SERWISY INTERN E Z http://muzeumlubuskie.pl/)
dla KSIEGOWYCH cowweve

p oﬁumlgtéxxﬁ(http;é(‘ {mmmamlwski efpl/) Wystawy (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=30)

VAT £l meesrcans PODATHU [l

""" MEOWORr = -
Dziaty Myzeum I&h&p//mﬁg&gmhjsﬁggcﬂ/ at=99) Archiwum (http://muzeumlubuskie.pl/?cat=112)

(http://www.gofin.pl)

BIU =
FORMACYJNY | PRAWO PRACY ~ ) .
5 g BIP (http: 4 bip.muzeumlubuskie.pl)

www.sklep.gofin »

KONTAKT:

A ul. Warszawska 35, 66-400 Gorzéw Wielkopolski, Polska
. +48957322843

¥ info@muzeumlubuskie.pl (mailto:info@muzeumlubuskie.pl)

FACEBOOK

f (https://www.facebook.com/Muzeum-Lubuskie-327023347396624/)

DLA PRACOWNIKOW

Regulaminy (http://muzeumlubuskie.pl/?page_id=1248)

Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim. () | Wszelkie prawa zastrzezone.

s www.lubusRie.pl
Ta strona korzysta z ciasteczek aby $wj asz sie naich

(http://www.lubuskie.pl) uzycie.  Zgoda Dowiedz sie wiecej (http://wszystkoociasteczkach.pl/)
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